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קולינריה עולמית

		 כללי:
מסע קולינארי מרתק. הקורס מיועדש לחובבי בישול מושבעים, המחפשים העשרה אמיתית. בקורס זה נלמד טכניקות בישול חדשניות ממטבחים מעניינים ביותר מסביב לעולם, נכיר חומרי גלם ושיטות עבודה חדשות.
 

	
נושאי הלימוד:
מאכלי עדות, מאכלי גורמה.

	
משך הקורס:
10 מפגשים בימי שני פעם בשבוע בין השעות 17:00-20:00

הקורס יפתח ביום ב' 26.06.2023

	

	

	  
בגמר הקורס יחולקו תעודות מטעם המכללה לבישול "טעמים"

	 
תוכנית הקורס
	נושא
	תאריך

	שיעור 1 – המטבח המרוקאי
חגיגה של טעמים! סלטים ותבשילים מרוקאים, שבקיה,
 סיגרים מרוקאים מתוקים
	26.06.23

	שיעור 2 – המטבח הפרסי
גונדי, חורשט סבזי, רשתה... כמה המטבח הפרסי טעים ומיוחד בטעמים ותבלינים!
	03.07.23

	שיעור 4 – הבישול הדרום אמריקאי
אמפנדס, צ'ילי קון קרנה, אורז מקסיקני, פיג'ואדה, צ'ורוס ועוד
	10.07.23

	שיעור 4 -  בישול צרפתי פרובנסל
קיש פיטריות, פורל בעשבי תיבול, צלי עגל "פרובנסל" ועוד..
 
	17.07.23

	שיעור 5 – סושי
מאקי,  אינסייד אוט, קונוסים, סושי בטמפורה
	24.07.23

	שיעור 6   מזרח רחוק
מפגש בין המטבחים המרתקים של המזרח הרחוק. נכין עוף בעישון סיני, סלט מלפפונים חמוץ-מתוק-חריף, חציל הודי ועוד..
 
	31.07.23

	שיעור 7 -  פסטיבל הקובה והממולאים (הבישול הכורדי והעיראקי)
פסטיבל הקובה והממולאים! חגיגה מזרחית! נכין מגוון רחב של קובה תוך כדי שימוש בטכניקות שונות, מגוון ממולאים 
 
	07.08.23

	שיעור 8 – הבישול ההונגרי 
גולש הונגרי אמיתי, שפצלה, כרוב הונגרי ממולא, קיורטוש 
	14.08.23

	שיעור 9 ספרדי ירושלמי
סיגרים ממולאים, פסטלים, פריקסה, סופריטו עוף, עוגיות דבלה
	21.08.23

	שיעור 10   - מטבח ניו אורלינז 
אחד המטבחים המעניינים ביותר, המשלב בין שיטות בישול קלאסיות ומודרניות . 
	28.08.23




	עלות הקורס הינה 3,800 ש''ח, 

ניתן לחלק עד 5  תשלומים ללא ריבית
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